CRAL DIPENDENTI POLITECNICO

Due workshop tematici di
degustazione vino

Il mercoledi dalle 16.30 alle 18.00 - Sede
CRAL Leonardo

con il sommelier Ambrogio Boniardi
diplomato AIS e ONAV

Mercoledi 13 Ottobre 2021
MA | VINI BIANCHI DEVONO ESSERE BEVUTI GIOVANI?
Assaggio di tre vini bianchi con differenti potenzialita di invecchiamento.

Mercoledi 27 Ottobre 2021
MA | VINI ROSSI VANNO BEVUTI INVECCHIATI?
Assaggio di tre differenti vitigni a bacca rossa.

Durante ogni incontro si assaggeranno tre vini e sara fornito del materiale didattico.

Quote di partecipazione per i singoli Workshop

Soci ordinari CRAL: 18 euro

Altri Soci CRAL (familiari, aggregati e sostenitori) e Dipendenti non soci: 20 euro
Esterni: 24 euro

Modalita di adesione

Per accedere alle lezioni & necessario avere frequentato un corso base di degustazione vino
non necessariamente tenuto presso il CRAL.

Le e-mail di adesione dovranno pervenire direttamente a domenica.fiorentino@polimi.it
entro mercoledi 6 ottobre. Si prega di segnalare eventuali intolleranze alimentari. Per la
frequenza del corso € obbligatorio mostrare la certificazione Green pass.

E possibile ordinare un TRIS di bicchieri da degustazione al costo di Euro 8,00 da pagare in contanti
al 1° incontro. Il corso si attivera con un minimo di 8 partecipanti.

Saldo Quote

Tramite bonifico sul conto corrente del CRAL (dopo aver ricevuto conferma dell'attivazione):
intestato a CRAL DIPENDENTI POLITECNICO

IT64 LO56 9601 6200 0001 0088 X21

Causale: Cognome + Workshop tematico degustazione vino (Bianchi o Rossi)

Organizzazione a cura di Dominique Fiorentino
Attivita realizzata con il contributo del Politecnico di Milano
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